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Planul de invitamant pe ani de studiu
Anul I, semestrul 1(15 siptiméni de studii)

Numiir de ore
Total ore pe tipuri de
activititi
Denumirea unititii de curs / = Forma | Numir
Cod ; - = . = de de
modulului - |8 = = 8 .
S |S35E|l ¢ g s | evaluare | credite
S|EEE5 S| =
o = L oom % ]
=
F.01.0,001 | istematica inginereascd i | 100 | o0 | g | 46 [ 42 | - E 6
economica | ,
F.01.0.002 | Fizica aplicata 120 | 60 | 60 | 30 - 30 E 4
F.01.0.003 | Geometria descriptiva 120 | 60 | 60 | 30 - 30 E 4
F.01.0.004 Studu.ll si  tehnologia 120 | 60 | 60 | 30 ) 30 E 4
materialelor
F.01.0.005 Chlr.nfav anorganica S 100 | 60 | 60 30 | 14 | 16 E 4
analitica
G.01.0.006 ]jehnolog.H %nformaponale 120 60 | 60 | 14 | - | 46 E 4
§1 comunicationale
G.01.0.007 | Limba  englezd/  francezd/ 120 | 60 | 60 ) ) 60 E 4
germana [
Total ore | 900 | 450 | 450 5018 1212 1, 30
G.01.0.008 | Educatia fizica I 15 15 = - 15 ] - C
Anul I, semestrul 2 (15 siptimini de studii)
Numiir de ore pe
Total ore tipuri de
activitati
Cod Denumirea unititii de curs '§ .. | Formade Nudlznar
/ modulului - |8 = 1 S | evaluare .
S |£852 2| £| E ergdite
°c (Ek|l33-| B g °©
= 8 S|lH g © 32 -g
-
G.02.0.009 | Limba engleza/ franceza/ 120 | 60 | 60 ) ) 60 E 4
germana I1
F.02.0.010 Matema.tlga inginereascd si | ¢ 90 | 90 | 46 | 44 i E 3
economica 11
F.02.0.011 | Grafica inginereasca 180 | 90 | 90 | 30 - 60 E 6
F.02.0.012 | Chimia organica 180 ] 90 | 90 | 30 | 30 | 30 E 6
F.02.0.013 | Chimia fizica 120 | 60 | 60 | 30 | 16 14 E ot
U.02.A.014 | Principiile economiei  de
/ piata/ 120 | 60 | 60 | 30 | 30 - E 4
U.02.A.015 | Managementul proiectelor
Total ore | 900 | 450 | 450 T 1425(:) Lot 6 30
G.02.0.016 | Educatia fizica IT i5 [ 15 | - - [ 15T - C




Anul II, semestrul 3 (15 saptimani de studii)

Numiir de ore pe )
ol tipuri de activititi 5
= -§ Numir
Denumirea unitatii de - = v = @
curs / modulului s |8 8|5 & & = s 8 = .
2 |2 &5 = E = ) « | credite
= 1S=|a &l © S| 5 = | E
] =
=
U.03.A.017/ | Filosofia si  probleme
filosofice ale domeniului/ | 120 | 60 | 60 | 30 | 30 - - E e
U.03.A.018 | Filosofia si istoria stiintei
U.03.A.019/ | Elemente de drept public /
U.03.A.020 | Elemente de drept privat il BAE SRR =1 ® 4
S.03.0.021 Tehnologii alimentare 150 | 75 | 75 - - 75 - E 9
F.03.0.022 Chimia alimentara 120 | 60 | 60 | 30 | 16 | 14 - E 4
S.03.0.123 Fenomene de transfer 120 | 60 | 60 | 30 - 30 - E -
F.03.0.024 Electrotehnica 90 | 45 | 45 | 30 - 15 - E 3
S.03.A.125/ | Tehnologia generala a
produselor alimentare/ 180 | 90 | 90 | 60 - 15|15 | E 6
S.03.A.126 Stiinta despre alimente
Total ore | 900 | 450 | 450 U y) 501 LA 7 30
G.01.0.127 | Educatia fizica Il 5 | 15 | - - 1B5] « | = [C
Anul II, semestrul 4 (15 siptimani de studii)
Total ore I.Vum.ar de ore pe.
tipuri de activitati °
St
v n ~
Denumirea unititii de - E e L g 5 | Numdr
Cod . - |8 o= = e = = S de
curs / modulului s (88|58 2 = ] e 2 3 3
2 |EE25| = r 5 | 5 | = | credite
=~ 8 =y B © 3 = | & =
-
F.04.0.028 | Mecanica tehnica 120 60 | 60 | 30 - 30 | - E 4
S.04.0.129 | Microbiologia 120 | 60 | 60 | 30 - 30 | - E 4
F.04.0.030 Electror1.1c~a si elemente de 120 | 60 | 60 | 30 ) 30 | - E 4
automatica
U.04.A.031/ | Constructie europeana /
U.04.A.032 | Civilizatie europeani il R I E N = 4
S.04.0.133 | Utilaj tehnologic I 150 75 | 75 | 30 | 30 | 15 | - E 5
S.04.0.134 Biochimie 120 | 60 |60 |30 |- 30 |- E -
F.04.0.035 Mec.al?lsme si organe de 150175 175 1 30 | 14 | 16 | 15 E 5
masini ~
Total ore | 900 | 450 | 450 21 744 50151 L 7 30
G.01.0.036 | Educatia fizica IV 15 |15 -[-J15] -1-1T¢




Anul III, semestrul 5 (15 saptiméani de studii)

Total ore I.Vum.ﬁr de ore pe.
tipuri de activititi o
Rt
. e = ¢ % | Numir
Cod Denumirea umtat'u de el 5 _E = § - E% de
curs / modulului S S 355 2 = « g | e » :
S| 2EE|25| 2| E 5| 3 |=2 credite
H1S%|a 8| © 2| 5 o =
-]
S.03.0.037 BI.OChlmla produselor 120 60 | 60 | 30 | 14 | 16 i E 4
alimentare
S.05.0.138 | Utilaj tehnologic II 150 | 75 | 75 | 45 - 15 | 15 E 5
S.05.0.139 Automat{zarea proceselor 120 | 60 | 60 | 30 i 30 i E 4
tehnologice
S.05.0.140 chroblologla produselor 1201 60 | 60 | 30 | 16 | 14 i 4
alimentare
F.05.0.041 | Economia intreprinderii 90 | 45 | 45 | 30 | 15 - - E 3
S.05.A.142/ | Sanitaria si igiena
industriala /
S.05.A.143 | Siguranta alimentelor si L2 ) 6 | e a0 {16 | 14 40 N .
produselor biotehnologice
S.05.A.144/ | Tehnologia produselor
alimentare I/
S.05.A.145 | Tehnologia preparirii L0N S0 OO e 18 ] E g
produselor oleginoase
Totalore | 900 | 450 | 450 (2351 TT LIS L1517 | 54
Anul III, semestrul 6 (15 saptimani de studii)
Total ore I_Vum'ar fle ore pe
tipuri de activititi o
o ~
. cees = < & | Numar
Cod Denumirea unititii d.e N ?E = § g T:; de
curs / modulului s |838|5E| 2 = « ] | B2 :
£ |E£3=2&| & £ = § | £ % | credite
c|S5|8E| O | 5| 2| = | e
Q 175) [}
-
£06.0.046 | Managementul 120 | 60 | 60 |30 30| - [ - | E | 4
intreprinderii
S.06.A.147/ | Toxicologia si securitatea &
alimentara/ 120 | 60 | 60 | 30 | 15 | 15 - E 4
S.06.A.148 | Bazele nutritiei
S.06.A.149/ | Tehnica si tehnologia
frigului/
S.06.A.150 | Refrigerarea si congelarea 1201 60 160 1 30 | 16 | 14| - . 4
produselor alimentare
S.06.A.151 | Tehnologia produselor | 120 | 60 | 60 | 30 | 16 | 14 - E 4
alimentare II/
S.06.A.152 | Tehnologia prepararii
pastelor fainoase
TA.06.0.053 | Teza de an 60 - 60 - - - - E 2
S.06.A.154 | Tehnologia produselor
alimentare 111/
S.06.A.155 | Tehnologia prelucrarii O RGN SOON RS UGS Sl i F 4
fructelor si legumelor
Practica de productie
(4 sip.X 6 ore/zi = 120 ore) il Rl R s i ) i = B
Total ore [900 | 450 | 450 (HOLIOTLST L = | 7 | 5




Anul IV, semestrul 7 (15 siptaméni de studii)

Numar de ore pe
Total ore tipuri de activitati
= Foma Numir
Cod Denumirea unitaitii de - = w | B o de d
curs / modulului S |88|ES| 2| E| 5| 2 |evalua ¢
= 553 = 5 E = -é re credite
=
S.07.0.156 Managementul calitatii 120 | 60 | 60 | 30 | 30 | - i E 4
alimentelor
S.07.0.157 Pr01ectar?a intreprinderilor 150 | 75 | 75 | a5 | 30 | - i E 5
de ramura
S.07.A.158/ | Tehnologia produselor
alimentare IV /
S.07.A.159 | Tehnologii generale 1in 000 o0 a0 LG 14 e k 4
industria fermentarii I
S.07.A.160/ | Tehnologia produselor
alimentare V /
S.07.A.161/ | Tehnologii generale in 180 20 1901 45 | 16 (14 15 | E &
industria fermentarii II
S.07.0.162 | Tehnologia uscarii si
pastrarii produselor 120 | 60 | 60 | 30 | 16 | 14| - E 4
alimentare
S.07.A.163/ | Analiza fizico-chimica a
alimentelor si ambalajelor /
S.07.A.164 | Analiza senzoriali a B0 el els {30 | = [ F00 = E 4
produselor alimentare
S.07.0.165 Securltatea sl sdnatatea in 90 45 | 45 | 30 - l1s E 3
munci
Total ore | 900 | 450 | 4s0 (20 LIBLETLIS 17 | 59
Anul IV, semestrul 8 (15 saptamani de studii)
Numiir de ore pe
Total ore tipuri de
activitati
: s e — Forma | Numar
Cod Denumirea unit:itii d'e N E . " de de
curs / modulului - |8 w|l2® = 2 :
s |88|5E|l 2 £ = evaluare | credite
) g =2 5 g )
2 SRR g 2 "g
-
Practica de documentare si
cercetare
(12 siptimani X 6 ore/zi = 42 S0 {8601 = ) ) k a4
360 ore)
Proiect de licenta
(investigare, 180 |90 |90 | - | - | - E 6
experimentare, redactare,
sustinere publicd)
Total ore | 900 | 450 | 450 | - - - 2 30




Stagiile de practica

Nr. - . Durata nr. . Numiir de
o~y Stagiile de practici Semestrul sitpt. J ore Perioada Eredite
Practica de productie 01.06.2020-
1 v 47240 27.06.2020 5
Practica de documentare 08.02.2021-
2 | si cercetare VIII 12/720 23.04.2021 24
TOTAL 32
Proiect de licenti
Sustinerea proiectului de
licenta: investigare, 31.06.2021-
L experimentare, redactare, LAl 37180 19.06.2021 6
sustinere publica

Minimul curricular initial pentru un alt domeniul la ciclul IT — studii superioare de master

(1a libera alegere)

Numairul de
Total ore ore pe tipuri de
S activititi 2
Nr. | Denumirea unitatii de *;5 — Forma | Numiir
; Anul | ¢ | — |& < de de
crt curs / modulului g S [g25glE = evaluare |-eredite
2 | & 8828 c s |L
§%|4 %
Tehnologia generali a
1| produselor alimentare/ II 3 1150 75 | 75 | 60 - 15 E 5
Stiinta despre alimente
2 | Tehnologia produselor Il | 5 | 12060 | 60 | 45 | - | 15 E 4
alimentare I
3 | Tehnologia produselor Il [ 6 [120] 60 | 60 | 30 | 16 | 14 E 4
alimentare I1
4 | Tehnologia produselor I | 6 | 120 60 | 60 | 30 | 16 | 14 E 4
alimentare II1
5 | Tehnologia produselor IV | 7 [120]60 [ 60 |30 | 16 | 14| E 4
alimentare IV
6 | Tehnologia produselor IV | 7 (12060 | 60 |30 | 16 | 14| E 4
alimentare V
7 | [roiectarea s | VL7 150075 75 45|30 . | E 5
intreprinderilor de ramura
Total 900 | 450 | 450 | 270 | 94 | 86 30




Discipline facultative (la libera alegere)

Numiirul de
Total ore ore pe tipuri de
B activitati =
Nr. | Denumirea unitatii de ‘E — Farmg, | Numde
Anul | @ | = |+ =S de de
ert. e E *g s 3 -5 - evaluare | credite
2| & |8EEE| c|s | L
§3|5%
L | Bazieioulim 1 |1 |30|w0]20]-|10]- C 1
informatiei
2 | Cultura comunicarii I I 60 | 30 | 30 - 30 - E 2
g | cosuniais G, Iof 130151515 | - | - C 1
Protectia civila
4 | Informatica aplicatad I II {120 ] 60 | 60 | 30 - 30 E -
5 Statistica 11 I | 90 | 45 | 45 | 30 | 15 - E 3
6 | Modul sanitos de viata 11 I | 60 | 30 | 30 | 15 | 15 - E 2
7 Limba straina II 1T III | 120 | 60 | 60 - - 60 B 4
8 | Practica tehnologica 11 I | 60 | 30 | 30 - - - E 2
9 | Limba straina III 11 IV [ 120 | 60 | 60 - - 60 E 4
10 | Marketing 11 IV | 60 | 30 | 30 | 15 | 15 - E 2
19 | BazelevesmnanEyst m | v |120] 60 | 60| 30 | 16 | 14 E 4
zootehniei animalelor
12 | Termodinamica m | v |120] 60|60 |30 |30] - E 4
proceselor
13 | Limba straind IV 111 V [ 120 ] 60 | 60 - - 60 E 4
14 | Tehnicidemoderaresi |y |y | 6o |30 | 30 | 14| - | 16 E 2
prezentare
15 | Istoria tehnicii 111 V [ 6030 ] 30| 15 | 15 - E 2
16 | Limba straini V 111 VI | 120 ] 60 | 60 - - 60 E 4
7 |ipiroducereineerectars | oy |y | gy | 800 | B0 | 15 | 15 | - E 2
stiintifica
1g | Tehnologii speciale de | 1y | vy | 99 | 45 | 45 | 30 | 15 | - E 3
procesare
1o | Ineridiente i aditivi |y | vy |20 [ 60 | 60 | 30 | 30 | - E 4
alimetari
po | Tehnica si ~protectia |\ 1 |y 120 | 60 | 60 | 30 | - | 30 4
mediului ambiant
21 | Limba straina VI IV | VII | 120 | 60 | 60 - - 60 E +
22 | Arta negocierilor IV | VII | 60 | 30 | 30 - 30 - E 2
Planul pentru modulul psihopedagogic
Numairul de ore
Total ore pe tipuri de
activititi Forma | Numir
Nr. crt. Denumirea unititii de curs - = T; de de
' = | 8l== :
g|82 = £l ¢ S L evaluare | credite
= |53|%%
1 Pedagogie 120 | 60 | 60 | 30 | 30 - E 4
2 Psihologie 120 | 60 | 60 | 30 | 30 - E 4
3 Etica si cultura profesionala 60 | 30 | 30 | 16 | 14 - E 2
4 Psihologia varstelor
Stresul in mediul educational 190 [ ¥ | 7o | s | 30 i < 2




Stresul in mediul educational
5 Dirigentie. Educatie incluziva 150 | 75 | 75 | 30 | 45 - E 5
6 Dldacth{l disciplinelor tehnico- 180 | 90 | 90 | 44 | 16 | 30 E 6
tehnologice
7 Management educational 120 | 60 | 60 | 30 | 30 - E E
Total | 900 | 450 | 450 | 225 | 195 | 30 7 30
Stagiile de practica pentru modulul psihopedagogic
Nr. Stagiile de practici Semestrul Durata nr. Perioada Numir de
crt. sapt. / ore credite
Practica de initiere in (i
1. edasogic I 15/30 17.12.2016 1
pecagog (1 ora/sapt.)
Practica de initiere in el
2. sihologie II 15/30 27.05.2017 1
P gl (1 ord/sapt)
01.09.2017-
3. Practica tehnologica I 15/120 16.12.2017 4
(4 oréd/sapt.)
Practica in tabere de 01.07.2018-
4 odihna v Ared 26.07.2018 8
Practica de creatie 04.02.2019-
> tehnica H 2ize 15.02.2019; 4
Practica pedagogica la
& : 18.02.2019-
6. dlsmphne.:le tehnico- VI 6/360 29.03.2019 12
tehnologice
TOTAL 30
Total modulul psihopedagogic 60




Descrierea finalitatilor de studii si a competentelor
Competente profesionale:

CP1 Familiarizarea cu cele mai importante metode de cercetare experimentald, descrierea,
analiza si evaluarea criticd a experimentelor realizate independent in scopul aprecierii gradului de
complexitate al problemelor ingineresti in situatii deosebite, dar analogice, si utilizarea solutiilor
cunoscute 1n situatii noi.

CP2 Identificarea esentei proceselor si problemelor ingineresti prin posibila constituire (dupa
caz) a modelelor de lucru, prin realizarea adecvati a simplificarillor si aproximarilor, finisati cu o
géndire critic a evaludrii rezultatelor modelarii.

CP3 Utilizarea independentd a calculatorului pentru modelarea 2D si 3D a produselor,
modelarea proceselor si fenomenelor cu ajutorul programelor de proiectare asistati de calculator in
situatii deosebite, dar analogice, ce permit utilizarea solutiilor si procedurilor cunoscute in situatii
noi.

CP4 Conceperea creativa, prin functionalitate si aspect estetic, a produselor industriale si
componentelor lor, sistemelor de productie si elementele lor, realizind nu numai organizarea
exploatarii i mentenantei lor, dar si inovarea, transferul tehnologic si imbunatitirea continui a lor,
in situatii deosebite, dar analogice, si utilizarea solutiilor cunoscute in situatii noi.

CPS Proiectarea proceselor tehnologice organizand procesele de fabricare prin executarea
adecvatd a managementului proceselor de conceptie, de industrializare a produselor industriale, a
resurselor intreprinderii, in situatii deosebite, dar analogice, si utilizarea solutiilor cunoscute in
situatii noi.

CP6 Activarea in contextul de ordin tehnico-economic, de timp, de mediu, social, etic, de
sanatate in situatii deosebite si utilizarea solutiilor cunoscute in situatii noi.

Competente transversale:

CT1. Aplicarea regulilor de munca riguroasi si eficientd, manifestarea unei atitudini
responsabile fatd de domeniul stiintific si didactic, pentru valorificarea optima s§i creativd a
propriului potential in situatii specifice, cu respectarea principiilor si a normelor de etici
profesionala.

CT2. Desfasurarea eficienta si eficace aactivitatilor organizate in echipa.

CT3. Identificarea oportunititilor de formare continui si valorificarea eficients a resurselor si
tehnicilor de invatare pentru propria dezvoltare

Matricea corelatiilor dintre competentele profesionale si transversale si unititile de
curs / module incluse in planul de invitimant

. 2 Competente profesionale fon;petg;ie
Codul Unitatea de curs 5 73 R Al
¥ S|cp1| cp2 cp3| cpa | cps | cp6 | cT1 |cT2|CT3
F.01.0.001 Matema.tuza Inginereasca §i I 6 n + .
economica [
F.01.0.002 | Fizica aplicati I 4 |+ | + + |+
F.01.0.003 | Geometria descriptivi I 4 | + + | +
F.01.0.004 Studu.ll si  tehnologia I a4 |+ 4 R L.
materialelor

o




F.01.0.005

Chimia  anorganicd  si

e I 4 + + +
analitica
G.01.0.006 | Tehnologii
informationale si| I 4 |+ +
comunicationale
G.01.0.007 | Limba englezd/ francezi/ I 4 .
germana |
G.02.0.009 | Limba engleza/ francezi/ I 4
- +
germana 11
F.02.0.010 | Matematica inginereasca si I 6 | + N
economica I
F.02.0.011 | Grafica inginereasca 11 6 | + + |+
F.02.0.012 | Chimia organica 11 6 | + + |+
F.02.0.013 | Chimia fizica 1I 4 | + + |+
U.04.A.014/ | Principiile economiei de
piatd/ 1 4 +
U.04.A.015 | Managementul proiectelor
U.03.A.017/ | Filosofia si  probleme
filosofice ale domeniului / 111 4 +
U.03.A.018 | Filosofia si istoria stiintei
U.03.A.019/ | Elemente de drept public / 1 4 .
U.03.A.020 | Elemente de drept privat
S.03.0.021 | Tehnologii alimentare 111 3 | # + | +
F.03.0.022 | Chimia alimentari 111 4 |+ + | +
S.03.0.123 | Fenomene de transfer 111 4 | + + |+
F.03.0.024 | Electrotehnica 111 3 + + |+
S.03.A.125/ | Tehnologia generali a
produselor alimentare/ 11 6 | + +
S.03.A.126 | Stiinta despre alimente
F.04.0.028 | Mecanica tehnici vV | 4 | + +
S.04.0.129 | Microbiologie v 4 | + +
F.04.0.030 Electron'ic'a si elemente de v 4 . e |
automatica
U.04.A.031/ | Constructie europeana / v 4 .
U.04.A.032 | Civilizatie europeana
S.04.0.133 | Utilaj tehnologic I v 3 | + + |+
S.04.0.134 | Biochimie v 4 | + +
F.04.0.035 Mec_ar?isme si organe de . 5 0 il
maygini
S.05.0.137 | Biochimia produselor 4 |+ .
alimentare
S.05.0.138 | Utilaj tehnologic I \ 5 | + + |+
S.05.0.139 | Automatizarea proceselor
. 4 + + |+
tehnologice
S.05.0.140 Microbiologia produselor v i | = .
alimentare
F.05.0.041 | Economia intreprinderii ¥ 3 | # +
S.05.A.142/ | Sanitaria si igiena
industriala / W 4 | e N
S.05.A.143 | Siguranta alimentelor si
produselor biotehnologice
S.05.A.144/ | Tehnologia produselor
alimentare I/ - 6 | + i
S.05.A.145 | Tehnologia preparérii
produselor oleginoase
F.06.0.046 | Managementul VI | 4 | + + | #

10




intreprinderii

S.06.A.147/

S.06.A.148

Toxicologia si securitatea
alimentara/
Bazele nutritiei

VI

S.06.A.149/

S.06.A.150

Tehnica si tehnologia
frigului/

Refrigerarea si congelarea
produselor alimentare

VI

S.06.A.151

S.06.A.152

Tehnologia produselor
alimentare 11/
Tehnologia
pastelor fainoase

prepararii

VI

TA.06.0.053

Teza de an

VI

S.06.A.154/

S.06.A.155

Tehnologia produselor
alimentare 111/
Tehnologia prelucririi
fructelor si legumelor

VI

Practica de productie
(4 sdp.X 6 ore/zi = 120 ore)

VI

S.07.0.156

Managementul calitatii
alimentelor

VII

S.07.0.157

Proiectarea intreprinderilor
de ramura

VII

S.07.A.158/

S.07.A.159

Tehnologia produselor
alimentare IV /

Tehnologii  generale 1in
industria fermentarii I

VII

S.07.A.160/

S.07.A.161

Tehnologia produselor
alimentare V /

Tehnologii generale in
industria fermentarii 11

VII

S.07.0.162

Tehnologia uscirii si
pastrarii produselor
alimentare

VII

S.07.A.163/

S.07.A.164

Analiza fizico-chimica a
alimentelor si ambalajelor /
Analiza senzoriald a
produselor alimentare

VII

S.07.0.165

Securitatea si sdnatatea in
munca

VII

Practica de documentare si
cercetare
(12 sdptamani X 6 ore/zi =
360 ore)

VIII

24

Proiect de licenta
(investigare,
experimentare, redactare,
sustinere publicd)

VIII

11




NOTA EXPLICATIVA

1. Generalititi

Planul de invédtdmént este documentul reglator de baza care defineste obiectivele generale,
structura procesului de invatdmant, finalitdtile si continutul formdrii initiale a unui inginer in
domeniul tehnologiei produseelor alimentare.

Planul de invatamant cuprinde:

I.  planul de invatamant propriu zis;

II. nota explicativa la planul de invatdmant.

Planul de invatdmant a fost elaborat in conformitate cu cerintele:

(1) Codului educatiei al Republicii Moldova nr. 152 din 17 iulie 2014 (Monitorul Oficial al
Republicii Moldova, 2014, nr. 319-324, art. 634);

(2) Hotararea Guvernului Nr. 482 din 28.06.2017 cu privire la aprobarea Nomenclatorului
domeniilor de formare profesionala si al specialitailor in invifimintul superior;

(3) Regulamentului de organizare a studiilor in invatimantul superior in baza Sistemului
National de Credite de Studiu, aprobat prin ordinul Ministerului Educatiei nr. 1046 din 29
octombrie 2015;

(4) Planului-cadru pentru studii superioare (ciclul I - Licenta, ciclul II - Master, studii integrate,
ciclul III - Doctorat), aprobat prin ordinul Ministerului Educatiei nr. 1045 din 29 octombrie 2015;

(5) Cadrului National al Calificarilor al Republicii Moldova si Cadrului National al Calificarilor
pentru invatdméntul superior pe domenii de formare profesionald, aprobate prin Ordinul
Ministerului Educatiei nr. 934 din 29 decembrie 2010.

La elaborarea planului de invatdmant s-a finut cont de experienta de pregitire a inginerilor de la
Facultatea de Stiinte Reale, Economice si ale Mediului si de experienta de pregitire a specialistilor
de profiluri inrudite la facultitile altor universitati.

Studiile se finalizeaza cu sustinerea proiectului de licenta. Absolventilor programului de studii li
se confera titlul de Inginer Licentiat. Titularul diplomei de licentd are acces la studiile de masterat
si, dupa finalizarea acestora, la studiile de doctorat.

2. Conceptia pregitirii specialistului_

a. Argumente privind solicitarea specialistului pe piata muncii.

Actualmente, prepararea produselor alimentare, se realizeazd prin utilizarea tehnologiilor
moderne, a utilajelor si aparatajelor complexe, care necesitd specialisti de inalta calificare pentru
organizarea si dirijarea procesului tehnologic in sectiile respective ale societitii, o exploatare
corectd si optimald a tehnicilor utilizate, prepararea produselor alimentare calitative conform
cerinfelor standardelor in vigoare, toate impreuna asigurand o protectie majord a consumatorului.
Totodata, pe parcursul dezvoltdrii intreprinderilor apare necesitatea de renovare a tehnologiei
(tehnologiilor), utilajului, aparatajului etc., venite din Uniunea Europeana, care de asemenea
necesitd specialisti calificati in domeniul preparérii produselor alimentare. In Republica Moldova
sunt foarte multe intreprinderi axate pe industria alimentard, una din cauze totusi fiind faptul ca
Moldova este o tara agrara. Fiind realizatd o cercetare a pietii muncii aceasta demonstreazi ci
marea majoritate a intreprinderilor de produse alimentare din Republica Moldova, necesita ingineri
calificati in domeniul respectiv atat la moment, cét si in viitorul apropiat.
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b. Calificarea specialistului

Conform cadrului calificarilor a invatdmantului superior absolventul poate activa in calitate de
inginer calitate, inginer completarea utilajelor, inginer implementarea tehnicii si tehnologiei noi,
inginer incercdri, inginer la mecanizarea si automatizarea proceselor de productie, inginer tehnolog,
inginer microbiolog, inginer informatie tehnico-stiintificd, sef schimb, inginer pentru pregitirea
productiei, inginer de standardizare, maistru sector, maistru sectie, preparator semipreparate
alimentare, preparator semipreparate carne, tehnolog, maistru laborator de productie, manager
industrie, subinginer in industria alimentara, sef productie (in industrie), branzar, afumator branza
tip salam, maistru-brdnzar, maistru la prepararea produselor lactate integrale si acide, maistru —
modelator biscuiti, preparator semipreparate alimentare, sarator in industria alimentari, merceolog,
manager, inginer normarea muncii, inginer organizarea muncii, profesor in invitimantul secundar
profesional.

¢. Finalititile formarii

in conformitate cu Cadrul National al Calificirilor misiunea acestui program de studii este
formarea profesionald a specialistilor pentru conceptia de industrializare a produselor alimentare
prin tehnologiile integrate ,,produs-proces”.

Cadrul National al Calificarilor prevede pentru domeniul Tehnologia produselor alimentare
competente transversale si prrofesionale pe care trebuie sa le posede un specialist in domeniu.

Printre competentele profesionale, prezente in Cadrul Calificarilor, care formeazi specialistul in
acest domeniu, pot fi enumdrate urmatoarele: si conceapa functional si constructiv produse
industriale si componentele lor; sa utilizeze solutii constructiv-functionale cunoscute in situatii noi;
sd proiecteze procese tehnologice si sd organizeze procesele de fabricare in situatii deosebite; s
conceapd sisteme de productie, elementele lor, sd organizeze exploatarea si mentenanta; si
gestioneze s§i sd execute managementul proceselor de conceptie, de industrializare a produselor
industriale, a resurselor intreprinderii; sd conceapa creativ, prin functionalitate si aspect estetic,
produse industrial; s realizeze eficient inovatii, transferul tehnologic si imbunititirea continui; si
fie capabil sa utilizeze independent calculatorul pentru modelarea 2D si 3D a produselor, modelarea
proceselor si fenomenelor cu ajutorul programelor de proiectare asistata de calculator; si activeze in
contextul constrangerilor de ordin tehnico-economic, de timp, de mediu, social, etic, de sinitate; si
aprecieze clar gradul de complexitate al problemelor ingineresti; sd identifice esenta proceselor si
problemelor ingineresti, sd constituie modele de lucru, si realizeze adecvat simplificari si
aproximdri, sa realizeze o gandire critica la evaluarea rezultatelor modelarii; s fie familiarizat cu
cele mai importante metode de cercetare experimentald, si fie capabil si realizeze independent
experimente, si descrie, sd analizeze si sd evalueze critic rezultatele.

Aceste competente profesionale cét si competentele transversal pot fi generalizate si aranjate pe
descriptorii dupa cum va urma mai jos.

Finalitatile programului de studii exprimate prin competentele profesionale si
competentele transversale:
Competente [CP1 CP2 CP3 CP4 CP5 CP6
profesionale |Familiarizarea | Identificarea Utilizarea Conceperea Proiectarea Activarea in
cu cele mai esentei independentd a | creativa, prin | proceselor contextul de
importante proceselor si calculatorului | functionalitate | tehnologice ordin tehnico-
metode de problemelor pentru si aspect organizand economic, de
cercetare ingineresti modelarea 2D | estetic, a pro- | procesele de timp, de mediu,
experimentald, | prin posibila si 3D a produ- | duselor indust- | fabricare prin | social, etic, de
Descriptori de|descrierea, constituire selor,modela- | riale si compo- | executarea séndtate in
nivel ai analiza si (dupid caz) a rea proceselor | nentelor lor, adecvatd a situatii deose-
elementelor |evaluarea modelelor de | si fenomenelor | sistemelor de | managementu- | bite si utilizar-
structurale ale|critica a lucru, prin cu ajutorul productie si lui proceselor | ea solutiilor
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competentelor experimentelor | realizarea programelor elementele lor, | de conceptie, de| cunoscute in
profesionale |realizate adecvati a de proiectare | realizdnd nu industrializare a| situatii noi.
independent in | simplificérillor | asistata de numai organi- | produselor in-
scopul si calculator in zarea exploata- | dustriale, a
aprecierii aproximarilor, | situatii rii §i mente- resurselor in-
gradului de finisatd cu o deosebite, dar | nantei lor, dar | treprinderii, in
complexitate al | gandire critic a | analogice, ce si inovarea, situatii deo-
problemelor evaludrii permit transferul teh- | sebite, dar
ingineresti in rezultatelor utilizarea nologic si analogice, si
situatii modeldrii. solutiilor si imbunititirea | utilizarea
deosebite, dar procedurilor continud a lor, | solutiilor
analogice, si cunoscute in in situatii deo- | cunoscute in
utilizarea situatii noi. sebite, dar situatii noi.
solutiilor analogice, si
cunoscute in utilizarea
situatii noi. solutiilor
cunoscute in
situatii noi.
CUNOSTINTE
1.Cunoastere, | CP1.1 CP2.1 CP3.1 CP4.1 CP5.1 CP6.1
intelegerea Identificarea | Identificarea Descrierea Descrierea Definirea Definirea
conceptelor, adecvatd a materialelor conceptelor, teoriilor, conceptelor, conceptelor,
teoriilor si conceptelor, | precum si teoriilor, metodelor si teoriilor, teoriilor,
etodelor de | principiilor, destinatiei, metodelor de principiilor metodelor si metodelor si
azi ale teoriilor si constructiei, bazd din fundamentale | principiilor de | principiilor de
omeniului §i | metodelor de | principiului de | domeniul ale conceperii | baza ale bazi care
le ariei de baza din functionare a | programdrii in | si proiectarii proiectérilor influenteaza
pecializare; stiinte utilajelor, scopul uti- produselor, proceselor asupra
tilizarea lor | fundamentale | echipamentelor | lizdrii in sistemelor tehnologice constrangerilor
decvati in si din dome- | din industria comunicarea tehnice. industriale si tehnico-
comunicarea niul tehnolo- | alimentardi in | profesionala. gestiondrii economice, de
profesionali giei produse- | scopul utilizarii proceselor timp, de mediu
lor alimentare | lor in industriale social, etic, de
in scopul uti- | comunicarea specifice sandtate utilizate
lizérii lor in profesionala. domeniului. in comunicarea
comunicarea profesionald.
profesionali.
2. Utilizarea | CP1.2 CP2.2 CP3.2 CP4.2 CP5.2 CP6.2
cunostintelor |Utilizarea Utilizarea Utilizarea Utilizarea Utilizarea Utilizarea
de bazi cunostintelor cunostintelor cunostintelor cunostintelor | cunostintelor cunostintelor
pentru de baza din din stiintele de baza de bazd pentru | de bazi pentru | de bazi pentru
explicarea si |disciplinele ingineresti de | asociate explicarea i explicarea si explicarea si
interpretarea (fundamentale | bazi pentru programelor interpretarea interpretarea interpretarea
unor variate |pentru explicarea software, diferitelor diferitor tipuri | problemelor
tipuri de explicarea principiilor de | tehnologiilor tipuri produse, | de procese care apar la
concepte, detaliata si functionare a digitale pentru | sisteme tehnologice de | proiectarea,
situatii, interpretarea sistemelor explicarea si tehnice. fabricare sia | planificarea,
procese, rezultatelor tehnice si interpretarea elementelor de | exploatarea
proiecte etc. [teoretice, interpretarea problemelor management. | proceselor,
asociate fenomenelor unor variate care apar in produselor in
domeniului |sau proceselor | tipuri de proiectarea contextul
specifice concepte, asistata de constrangerilor
tehnologiei situatii, calculator a economice, de
produselor procese, produselor, timp, mediu,
alimentare. proiecte proceselor si sinatate.
utilizand tehnologiilor .
limbajul grafic
si ingineresc.
ABILITATI
3. Aplicarea | CP1.3 CP2.3 CP3.3 CP4.3 CPs.3 CP6.3
unor Aplicarea Aplicarea de Aplicarea de Aplicarea de | Aplicarea de Aplicarea de
principii si cunostintelor | principii si principii si principii si principii si principii §i
metode de din discipli- metode din metode de metode de metode de metode de baza
bazi pentru | nele funda- stiintele ingine- | bazi din bazi pentru bazd din pentru
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rezolvarea mentale si de | resti de baza tehnologiile conceperea si | domeniul realizarea
de probleme | specialitate pentru rezolva- | digitale pentru | proiectarea ingineriei si proceselor
/ situatii bine | pentru rea de probleme | modelarea, produselor managementul | industriale
definite, calcule, ce tin de calcu- | proiectarea, industriale, ui pentru respectand
tipice analize, lele de asistatd de sistemelor proiectarea conditiile
domeniului evaludri rezistent, calculator a tehnice si proceselor impuse de
in conditii de | critice in dimensionari, tehnologiilor, | componentele tehnologice. societate,
asistenta situatii tipice | stabilirea produselor si lor lund in mediu,
calificata domeniului in | conditiilor proceselor consideratie protectia
conditii de tehnice, automate si exploatorea si muncii in
asistenta stabilirea neautomate mentenanta conditii de
calificati. concordantei specifice lor. asistent3
dintre caracte- | domeniului. calificata.
risticile prescri-
se si rolul func-
tional in situatii
bine definite
specifice
ingineriei
alimentare.
4. Utilizarea | CP1.4 CP2.4 CP3.4 CP4.4 CP5.4 CP6.4
adecvati de Utilizarea Utilizarea Utilizarea Utilizarea Utilizarea Utilizarea
criterii gi adecvati de adecvati de adecvatd de adecvata de adecvata de adecvatd de
metode criterii si criterii §i metode | criterii si criterii si criterii si criterii gi
standard de | metode standard de metode metode metode metode
evaluare, standard de evaluare, din standard de standard de standard de standard de
pentru a evaluare, din stiintele evaluare, evaluare, evaluare, evaluare,
aprecia disciplinele ingineresti de pentru a pentru a pentru a pentru a
calitatea fundamentale | bazi pentru aprecia aprecia aprecia aprecia
unor si specialitate | identificarea calitatea, calitatea, calitatea, calitatea,
procese, pentru modelarea, avantajele si avantajele si avantajele si avantajele si
programe, determinarea, | experimentarea | limitele limitele limitele limitele
proiecte, analizarea, analiza si tehnologilor produselor si | proceselor metodelor de
concepte, modelarea si aprecierea digitale in sistemelor tehnologice planificare,
metode si aprecierea calitativa si vederea tehnice proiectate. gestionare si
teorii calitativd a cantitativa a utilizérii lor la | creativ exploatare a
parametrilor aspectelor, realizarea concepute. proceselor
caracteristici fenomenelor si | sarcinilor precum si
in scopul parametrilor specifice asigurdrii
interpretarii definitorii, domeniului. calitatii in
rezultatelor precum si conditiile
proceselor si culegerea de tenico-
problemelor date, prelucrarea | * economice §i
ingineresti. si interpretarea sociale.
rezultatelor
specifice
domeniului
tinand cont de
economicitatea
produsului.
S.Elaborarea | CP1.5 CP2.5 CP3.5 CP4.5 CP5.5 CP6.5
de proiecte Elaborarea de | Elaborarea de Elaborarea de | Elaborarea de | Elaborareade | Elaborarea
profesionale | modele si proiecte proiecte proiecte de proiecte proiectelor
cu utilizarea | proiecte profesionale profesionale produs si profesionale profesionale cu
unor profesionale | specifice specifice sistem tehnic | de procese utilizarea
principii si specifice activitatii domeniului, pe | inovativ cu tehnologice principiilor si
metode tehnologiei economice si baza selectarii, | utilizarea industrializate | metodelor
consacrate in | produselor ingineresti pe combindrii §i | principiilor si | cu utilizarea sociale, tehnico
domeniu alimentare baza selectirii, utilizarii de metodelor metodelor si - eonomice, de
ingineriei pe | combindrii si principii, consacrate in | principiilor mediu, sdnitate
baza utilizzrii metode, domeniu. consacrate Cu asigurarea
identificdrii, | cunostintelor, tehnologii domeniului calitatii lor.
selectarii si principiilor i digitale, ingineriei si
utilizarii metodelor din sisteme managementul
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principiilor, stiintele de baza | informatice si ui

metodelor si din domeniul | instrumente

recomandate | tehnologiei software

si solutiilor produselor consacrate in

consacrate. alimentare. domeniu.
Standarde Cunoagterea | Rezolvarea Rezolvarea Proiectarea Proiectarea Rezolvarea
minimale de | notiunilor, corectiaunor | corectd aunor | unui produs unui proces problemelor de
performantid | rezultatelor probleme de probleme industrial, tehnologic de | complexitate
pentru teoretice complexitate specifice de sistem tehnic | fabricare. medie
evaluarea fundamentale | medie care complexitate in conditiile referitoare la
competentei: | siaplicarea necesiti medie de unor date proiectarea,

acestora in elaborarea programare, impuse. planificarea,

determinarea | unui model sau | prelucrare de conducerea si

gradului de proces tipic date exploatarea

complexitate | ingineresc. experimentale, proceselor in

al probleme- modelarea in contextul

lor ingine- 2D,3Da costrangerilor

resti. produselor, tehnico -

proceselor economice, de
industriale. mediu, etic si
social.

Descriptori de
nivel ai

Competente transversale

Standarde minimale de performanti pentru
evaluarea competentei

competentelor

transversale

6.Executarea | CT1

responsabild | Aplicarea regulilor de muncd riguroasd si | Realizarea proiectelor planificate in cadrul
a sarcinilor eficienta, manifestarea unei atitudini | unitdtilor de curs, tezei de an si a tezei de licentd
profesionale, | responsabile fatda de domeniul stiintific si | cu utilizarea corecti a surselor bibliografice,
in conditii de | didactic, pentru valorificarea optima si creativd a | normativelor, standardelor si metodelor specifice,
autonomie propriului potential in situatii specifice, cu | in conditii de autonomie restransi si asistentd
restransa si respectarea principiilor si a normelor de eticd | calificats, precum si sustinerea acestora.

asistenta profesionala.

calificati

7.Familiariza- | CT2

rea cu roluri-
le si activi-
tagile
specifice
muncii in
echipa si
distribuirea
de sarcini
pentru
nivelurile
subordonate

Desfasurarea eficientd si eficace a activititilor
organizate in echipa.

Realizarea in grup a unor lucrdri sau proiecte de
complexitate medie, cu identificarea si descrierea
adecvata a rolurilor profesionale la nivelul echipei
si respectarea principalelor atribute ale muncii in
echipa.

8.Constienti-
zarea nevoii
de formare
continui;
utilizarea
eficientd a
resurselor si
tehnicilor de
invitare,
pentru
dezvoltarea
personala si
profesionali

CT3

Identificarea oportunitatilor de formare continui
si valorificarea eficienta a resurselor si tehnicilor
de invatare pentru propria dezvoltare.

Identificarea nevoii de formare profesionald, cu
analiza satisficitoare a propriei activititi de
formare si a nivelului de dezvoltare profesionala,
si utilizarea adecvatd a resurselor de comunicare
si formare profesionala (Internet, e-mail, baze de
date, cursuri on-line etc.).

d. Termenul de studii si structura anilor de studii

in corespundere cu cerinfele Planului-cadru pentru studii superioare (ciclul I — Licenta, ciclul II
— Master, studii integrate, ciclul III — Doctorat), aprobat prin ordinul Ministerului Educatiei nr. 1045
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din 29 octombrie 2015, durata studiilor superioare de licentd (ciclul I), invatimant cu frecventd la zi
este de 4 ani, respectiv 240 credite ECTS.

Anul de studii este divizat in doui semestre a cate 15 sdptamini fiecare.

Anul I universitar are urmdtoarea structurd:

- semestrul I: 15 saptdméni de activitati didactice, cate 5 zile de studii, 30 ore sdptdmanal; 4
saptdmani sesiune de examene; 3 siptdmani vacanta de iarni;

- semestrul II: 15 saptdméni de activititi didactice, cate 5 zile de studii, 30 ore saptimanal; 4
sdptamani sesiune de examene; 1 sdptimana vacanta de primivara, 8 sdptdmani vacanta de vara.

Anul II universitar are urmdtoarea structurd:

- semestrul III: 15 saptdmani de activititi didactice, cate 5 zile de studii, 30 ore sdptimanal; 4
saptamani sesiune de examene; 3 siptimani vacanta de iarni;

- semestrul IV: 15 saptamani de activititi didactice, cate 5 zile de studii, 30 ore sdptimanal; 4
saptamaéni sesiune de examene; 1 siptimani vacanta de primévard, 8 siptamani vacanta de vara.

Anul IIT universitar are urmdtoarea structurd:

- semestrul V: 15 saptdmani de activititi didactice, cate 5 zile de studii, 30 ore saptiméanal; 4
saptdmani sesiune de examene; 3 siptimani vacanta de iarna;

- semestrul VI: 11 saptimani de activitati didactice, cate 5 zile de studii, 30 ore sdptimanal; 4
sdptaméni practica de productie; 4 saptdmani sesiune de examene; 3 saptamani vacanta de vari.

Anul IV universitar are urmdtoarea structurd:

- semestrul VII: 15 saptdmani de activititi didactice, céte 5 zile de studii, 30 ore sdptiméanal; 4
saptdmani sesiune de examene; 3 sdptimani vacanta de iarni;

- semestrul VIII: 12 sdptdmani practica de documentare si cercetare; 3 saptdmani de studiu
independent pentru definitivarea si redactarea finald a tezei de licentd, 3 sdptimani sesiune de
examene; 1 sdptimana vacanta de primavara.

Numadrul total de ore de studiu prevazute in plan — 7200, ceea ce este echivalent cu 240 de
credite. Numdrul de ore de contact direct — 3600; numirul orelor de lucru independent — 3600.

Componentei de discipline fundamentale (F) in plan ii revin 80 de credite ECTS.

Pentru componenta de formare a abilititilor si competentelor generale (G) planul prevede
14 credite ECTS.

Pentru componenta de orientare socioumanistic: (U) planul prevede 16 credite ECTS.

Pentru componenta de orientare spre s‘;_)ecialitate (S) planul prevede 92 de credite ECTS.

e. Specializarea

Planul prevede formarea la o singuri specialitate: 0721.2 Tehnologia produselor alimentare.

f. Proiecte de an

Pe parcursul studiilor studentii realizeazi doui teze semestriale si trei proiecte: in semestrul I,
la alegerea studentului la una din unitatile de curs » Tehnologia generala a produselor alimentare”
sau ,Stiinfa despre alimente” si in semestrul VI, in cadrul unitdfii de curs ,,Managementul
Intreprinderii”, se realizeazi teze; iar proiecte se realizeazi in semestrul IV, in cadrul unitatii de
curs ,,Mecanisme si organe de masini”; in semestrul V, in cadrul unitdtii de curs ,,Utilaj tehnologic
II”; si in semestrul VII la alegerea studentului la una din unitaile de curs » Tehnologia produselor
alimentare V” sau ,,Tehnologii generale in industria fermentirii II”. Proiectele si tezele prevad

formarea la studenti a capacititilor de analiza, de proiectare, de modernizare a diferitor tipuri de
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piese, mecanisme, procese, sisteme tehnice, tehnologii precum si a capacititilor de calcul economic,
de ciutare a informatiilor, de prezentare publica a tezelor / proiectelor elaborate.

g. Organizarea practicii studentilor

Practica de productie se realizeaza la fabrici, uzine etc. cu care colaboreazi Catedra de stiinte
fizice si ingineresti in vederea formarii specialistilor in domeniu. Aceste practici au ca scop
aprofundarea si implementarea cunostintelor teoretice acumulate pe parcursul semestrului sau anilor
de studii in activitatea practica a organizatiilor sau companiilor din domeniu.

Practica este precedati de o conferinta de initiere si se finalizeazi cu o conferinta de totalizare a
practicii prin prezentarea raportului in fata unei comisii stabilite de catedra.

Practica de documentare si cercetare se desfasoara in doud etape prima etapi se desfisoara pe
parcursul a 8 sdptdmani la intreprindere in care studentul se documenteazi si efectueaza cercetari
asupra proiectului de licentd, iar a doua etapa de 4 saptamani are loc in intreprindere sau in
laboratoarele catedrei, in functie de tematica proiectului de licenta.

h. Evaluarea studentilor

Planul de invédtdmint prevede urmatoarele tipuri si modalitati de evaluare a finalititilor de
studii:

- evaluarea curentd: testare, referat, proiect, raport, prezentari, fige tehnologice, portofolii etc.

- evaluarea finald a unitdtilor de curs: examinare orald, examinare in scris, examinare
combinatd, portofoliu, proiect etc.

i. Proiect de licenta

Studiile se finalizeaza cu sustinerea publica a proiectului de licenta. La sustinerea proiectului de
licenta sunt admisi absolventii care au realizat integral prevederile planului de invatimant si care au
sustinut cu succes prezentarea preventivd a proiectului de licentd in fata colectivului Catedrei de
stiinte fizice si ingineresti.

Proiectul de licentd consta in sistematizarea si aprofundarea cunostintelor teoretice si practice
ale studentilor, in scopul proiectarii, elaborarii, optimizarii unui produs sau proces din cadrul unei
intreprinderi, ludnd in consideratie aspectul economic, gestiunea si managementul resurselor
intreprinderii. Proiectul de licenta este o initiere a viitorului specialist in domeniul ingineresc si are
un caracter de cercetare. ‘

Tematica proiectelor de licentd este “elaboratd de Catedra de stiinte fizice si ingineresti
impreund cu intreprinderile cu care colaboreazi si este propusa studentilor pe parcursul semestrului
VI de studii. Tematica proiectelor de licenfd si conducatorii stiintifici sunt aprobati la sedinta
Consiliului Facultatii de Stiinte Reale, Economice si ale Mediului.

Proiectul de licentd prezentat pentru susfinerea publicd este insotitd de avizul conducitorului
stiinific. Sustinerea proiectului de licenta are loc la sedinta deschisi a Comisiei de Licenta.

j- Creditele

Creditele se alocd pe unititi de curs / module si alte activitati (stagii de practica, teza de an si
teza de licentd) care sunt evaluate independent. Un credit se aloca pentru 30 ore de studiu.

Creditele reflectd munca depusa de student pentru insusirea unei unititi de curs / modul, sub
toate aspectele (prelegeri, seminare, ore practice, lucrari de laborator, studii individuale, stagii de
practicd, elaborarea proiectelor, sustinerea probelor de evaluare). Creditele acordate unei discipline
au valori intregi cuprinse intre 2 si 6 credite de studiu.

Prin acordarea de credite se certifica faptul cd pentru rezultatul obtinut la evaluare a fost
realizat volumul de munci previzut de actualul plan de invitimant.
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k. Actualizarea planului de inviatimant

Planul de invatimant pentru specialitatea 0721.2 Tehnologia produselor alimentare este
analizat si actualizat anual, dupa caz. Anual se va organiza chestionarea studentilor si absolventilor
programului in vederea determindrii punctelor tari si ale celor slabe ale programului.

De asemenea se vor efectua analize si discufii cu intreprinderile partenere in vederea
ameliorarii planului de invitdmant si curriculumurile unitétilor de curs.

In urma analizei chestionarelor §i in rezultatul propunerilor inaintate de citre managerii
intreprinderilor, precum si a celor inaintate de cadrele didactice implicate in acest program de studii,
se actualizeazi planul de invatdmant, introducédndu-se cursuri optionale / module de studii noi, se
revede numarul de credite ECTS la discipline si repartizarea lor pe semestre.

Modificarea planului de invatimant se realizeaza la Catedra de stiinte fizice si ingineresti si se
aprobd de Consiliul Facultitii de Stiinte Reale, Economice si ale Mediului. Revizuirea / actualizarea
planurilor de invitimant este validatd de Senatul USARB si prezentatd, o dati la 5 ani, spre
coordonare, Ministerului Educatiei.

Planul de invatimant a fost aprobat la sedinta Catedrei de stiinte fizice si ingineresti, proces
verbal nr. 19 din 27.06.2017 si Sedinta Consiliului Facultatii de Stiinte Reale, Economice si ale
Mediului, proces-verbal nr. 15 din 27.06.2017.

Modificarile in Planulul de invitimant a fost aprobate la sedinta Catedrei de stiinte fizice si
ingineresti, proces verbal nr. 19 din 05.05.2021 si Sedinta Consiliului Facultitii de Stiinte Reale,
Economice si ale Mediului, proces-verbal nr. 15 din 27.06.2021.
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